SAINT LOUIS.

Fichier Choisel jean-louis-©2005-2013

ORIGINE : Inconnue. Décrite par Biedenfeld, Oberdieck, Christ. Similitude avec LUIKEN,
voir cette fiche.

SYNONYMES : Ludwigaspfel, pomme de Saint-Louis, de Saint Louis.
NOTE :1l y a des confusions avec Saint Louis et des synonymes.

MATURITE-CONSOMMATION : Octobre-novembre.

FORME : Grosse ou plus. Plus large, un peu conique, pourtour un peu cotelé.

EPIDERME : Epais, onctueux a bonne maturité, jaune un peu verdatre, plus jaune un peu
orangé coté insolation avec des stries rouges. D’apres Mas quelques fruits ont de larges raies
comme une marbrure allant du haut en bas du fruit. Grosses lenticelles sombres cernées de
clair, évidentes.

CUVETTE du PEDONCULE : Etroite, peu profonde, a bord aplati, fauve squameux
dépassant un peu le bord,

PEDONCULE : Long a mi long, gros.

CUVETTE de L’EIL : Etroite, profonde, cotelée.

L’EIL : Gros, clos a mi clos.

CHAIR : Blanche mais verte sous 1’épiderme, mi fine, tendre, mi juteuse, acidulée, sucrée.
CRITERE SPECIAL :

LOGES:

OBSERVATIONS : Monsieur Serge Vercauteren de Belgique m'a présenté la Saint Louis
cultivées en Belgique qui semble ddifférente de celle des auteurs cités. La voici:
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